WIAANT
WEISSWEIN

2024 Silvaner

QW | trocken

Weingut Max Miller | Franken

0,111 4,7 0,251110,5 0,751131,0

2025 Bio Riesling Rotschiefer
QW | trocken

Weingut St. Antony | Rheinhessen
0,1117,5 0,251114,0 0,751]40,0

2024 Grauburgunder

QW | trocken

Weingut Rosenhof | Rheinhessen
0,111 4,7 0,25/110,5 0,751131,0

2024 Gold Muskateller
QbA | lieblich

vegan | Bio | Rheinhessen

0,111 4,7 0,25/110,5 0,751131,0

2025 Griner Veltliner
,Federspiel”

QW | trocken | Weingut Holzapfel
Ried Weitenbergl | Wachau
0,1117,5 0,251114,0 0,751]40,0

2025 Chardonnay

QW | trocken | Weingut Rosenhof | Rheinhessen
0,111 4,7 0,25/110,5 0,751131,0

2025 Weiller Burgunder

QW | trocken | Weingut Kneisel | Pfalz
0,111 4,7 0,251110,5 0,751131,0

2025 Sauvignon Blanc
QW | trocken

Weingut Kneisel | Pfalz

0,111 4,7 0,251110,5 0,751|31,0

Federspiel

Muskateller | alkoholfreier Weilwein 0,0%
vegan | Weingut Kneisel Pfalz

0,111 4,7 0,251110,5 0,751131,0

ROSEWEIN

2025 Durbacher Rosé
Spatburgunder | Rose | QW | trocken
Baden | Deutschland

0,111 4,7 0,25/110,5 0,751131,0

2022 Cabernet Sauvignon rosé
QW | feinherb | Weingut Rosenhof | Alsheim
0,1114,7 0,25/110,5 0,751]31,0

2025 Cuveé Rose

QW | trocken | Merlot | Cabernet Sauvignon
Weingut Kneisel | Asselheim

011147 0,25/110,5 0,751131,0

ROTWEIN

2022 Spatburgunder

QbA | trocken | vegan | Bio

gereift | Weingut Hemer | Rheinhessen
0,1114,7 0,251110,5 0,751|31,0

2024 Zweigelt

trocken | Weingut Markus Iro
Neusiedlersee | Osterreich

0,1117,5 0,251 14,0 0,751 40,0

2024 Merlot

IG | trocken | Friaul | Italien
0,7113,0 0,25117,0

ALKOHOLI'REI

Cola| Coca Cola Light | Cola Mix
Limo Zitrone | Limo Orange
0,3113,6 0,41]4,6

Coca Cola Zero 0,2113,2

Adelholzener Mineralwasser
Classic | Naturell

0,553 071162
Tafelwasser 0,4/ 3,0

Goldberg Tonic
Bitter Lemon | Hibiskus Tonic | Ginger Beer
Grapefruit Tonic | Ginger Ale | 0,21 | 4,5

BIO LIMONADELE

Bio Streuobst Schorle
Apfel-Quitte | Apfel-Johannisbeere | 0,331 | 5,1

Balis Basilikum Ingwer 0,331 5,1
Balis Cranberry Rosmarin 0,331 5,1

Pure Riedenburger
Rhabarber Cassis | 0,331 ] 5,1
Holunder Ingwer | 0,331 | 5,1

SALFT
Schorle | 0,41 | 4,6 ¢

Apfel naturtrib | Orange | Mango
Pink-Grapefruit | Johannisbeer | Maracuja

Traubensaft 0,751 13,5
pur | weils oder rot
Weingut Kneisel | Asselheim

Weinschorle siR | sauer
0,25/14,0 0,5]7,0

Dallmayr
Tasse Kaffee |35

Haferl Kaffee | 5,0

Haferl Kaffee entkoffeiniert | 5,0
Cappuccino | 4,6
Cappuccino gro® | 6,0
Espresso |34

Doppelter Espresso |54
Espresso Macchiato |3,
Latte Macchiato |52
Milchkaffee 5,2

Heille Trinkschokolade | 5,0
Affogato al Caffe |59

TEE Dallmayr

Kannchen Tee 6,0

Schwarztee
Darjeeling | Earl Grey | Assam
Milch oder Zitrone

Griner Tee
Ginseng Ingwer | Japan Sencha

Krautertee
Alpenkrauter | Kamille | Pfefferminz

Frichte Tee waldbeere | Apfel Birne

Rooibos Mango Maracuja

vom lass

Paulaner Helles | 0,5/ 4,7

Paulaner Weizen 0,5/ 5,2
Paulaner Pils 0,31 4,5

Paulaner Zwickelbier
Untergarig | Jung | Unfiltriert | 0,51 | 5,1

Weihenstephan Weizen
alkoholfrei | 0,511 5,2

Weihenstephan

aus der I'lasche
Kuchlbauer Weizen o515, =

Kuchlbauer Sportsfreund @)@
Leichtes Weizen | 0,51 | 5,1

Kuchlbauer Alte Liebe
Dunkles Weizen | auch alkoholfrei | 0,51 | 5,1

Der Weissbicr-Spezialist
aus A

Riedenburger Dinkel Bier
alkoholfrei | 0,331 ] 4,0

Riedenburger Dinkel Radler
alkoholfrei | 0,331 ] 4,0

Riedenburger Hirse-Bier
glutenfrei | 0,331 | 4,0

Paulaner Helles
alkoholfrei | 0,51| 4,7

Winkler Brau Kupfer Spezial
Dunkel | 0,51 5,8

Winkler Brau Kupfer Spezial Radler
Dunkel | 0,51 5,5

Weltenburger Barock Dunkel
0,5 15,8

HAUSBRAND

Marille | 42% | 4,1

Pfirsich | 42% 5,9
Sauschwanzlbeisser|33% 3,38
Hopfengold | 56% | 4,0

Tresterbrand | weingut Kneisel | 40% | 5,9

BRENNLERLI
LIEBL

Williamsbirnenbrand | 40% | 5,9

Edelbrand von der roten
Williamsbirne | 40% | 10,0

Waldbeerentraum | 40% | 5,0
Mirabellenbrand | 40% | 5,0
Blutorangengeist | 42% 6,5
Ingwergeist | 42% 16,5
Quittenbrand | 40% | 5,9

Haselnuss | 40% | 4,5

OFFNUNGSZLEITEN

Mo bis Fr ab 17:00 Uhr
Sa | So | Feiertag ab 11:00 Uhr
Kiche

11:30 - 14:00 Uhr
17:30 - 21:00 Uhr

Sa | So | Feiertag
Mo - So | Feiertag

Bestellung bis 15 min vor Ende der Kichentffnungszeiten

alle Preise in € inkl. Mwst und Bedienung | Druckfehler und Irrtimer vorbehalten | giltig ab Oktober 2026
Der Eisvogel e.K. | Margit Zettl-Feldmann | An der Abens 20 | 93333 Bad Gogging | T +49 9445 9690 | M info@hotel-eisvogel.de | W hotel-eisvogel.de

be wild

herbstliche Wildgerichte aus regionaler Jagd

Brombeer-Sprizz

Gin | Brombeersirup | Zitronensaft
Wild Berry | Prosecco | Beeren | Minze
auch alkoholfrei | 0,21']1 10,5

Granatapfel-Hibiskus-Sprizz
Granatapfellikor | Limettensaft | Hibiskus Tonic
Beeren | Minze | auch alkoholfrei | 0,21 | 10,5

Orangen-Zitronen-lngwer-Sprizz
Yuzu Likor | Ingwerlimonade | Ingwerlikor
Orangensaft | Orange | 0,211 10,5

Spatburgunder Rosé Sekt
Weingut Rosenhof | Rheinhessen | 0,11 | 8,0

Prosecco Superiore
Weingut Marsuret | 0,11 | 8,0

Sekt alkoholfrei
halbtrocken | 0,111 7,0

WEIN
EMPFEHLUNG
exklusive Eisvogel Weine von Winzer
Stephan Kneisel aus der Pfalz

2023 Lovely White
QW | feinherb | Riesling | Miller Thurgau

2023 Charming Rosé
QW | feinherb | Merlot

2020 Timeless Red

QW | trocken | Cabernet Sauvignon | Blaufrankisch

0,111 4,7 0,251110,5 0,751 1 31,0

stifser Genuss

neue Desserts aus der Eisvogel Patisserie

VORSPEISE

Eisvogel Dreierlei
Brotvariation | vegetarische Aufstriche | 8,5

Terrine von der Entenbrust
Italienischer Speck mit Pistazien | Cranberry-Chutney
Meerrettichmousse | Pistazienkrokant | 12,0

Tatar vom Rauchlachs
im Gurkenfond | Wasabicreme | Minze | 13,0

Praline vom Kirbis und Salbei
im Kirbiskern-Haselnussmantel | gebackener
Hokkaidokdirbis | Ziegenkdsecreme | Oliven | 10,0

SUPPL

Leberknodelsuppe
Rinderkraftbrihe | Leberknodel | Gemuse | 7,0

Brezensuppe
Kalbsfleischsuppe | Riesling | Rahm | Speck
knusprige Brezenstuckerl | 8,0

Kirbisrahmsuppe
gerostete Kirbiskerne | Kernal

Schmand | Croutons | 8,0

Sellerie-Apfelsuppe
Apfelragout | Walnusskerne | 8,0

(L) vegan

cihnachten feiern

festliche Menls & persdnliche Planung

schon, dass ihr bei uns seit. Freut euch auf Ge-
richte, die mit viel Liebe zum Detail, hochwer-
tigen Zutaten und echter Leidenschaft zuberei-
tet werden. Viele unserer Produkte stammen
direkt vom Feldmann Hof oder von langjahrigen

Partnern aus der Region und stehen fir Frische,

Qualitat und Heimatverbundenheit.

Dazu kommt das, was den Eisvogel seit jeher
ausmacht: herzliche Gastfreundschaft und ein
Service, der euch eine rundum genussvolle Zeit

bereiten mochte.

Wir winschen guten Appetit, schone Gesprache

und viele besondere Genussmomente.

FAMILIE
ZLTTL-TELDMANN

lhre Gastgeber

ENGLISCHE
SPEISEKARTE

scan now & enjoy




VEGETARISCH

Kirbisravioli
Bavaria Blu Sole | Grillgemise | gebratener Kiirbis
Broselbutter | 19,0

Kartoffel-Kohlrabigratin
gratinierte Kirschtomaten | Rucola | Balsamico
gerostete Pinienkerne | 18,0

BIO Ziegencamembert
gratiniert | mediterranes Gemtse | Olivendl
Thymiankartoffel | 19,0

regon (3

Kirbiskern-Kartoffelrosti
KirbisgemUse | gebratene Krauterseitlinge
Wirsing | blaue Zwiebel | BIO Tofu | 19,0

Miso-Kartoffel-Gemiisebowl
heill und kalt | veganer Joghurt | Kohlrabisalat
knusprig gerostete Kichererbsen | 18,0

SALAT

Salat & Ente
knusprig gebratene Entenstreifen | Pflicksalat | Hokkaidokdirbis
Tomate | schwarzer Sesam | Sweet Chili | Feigen | Dressing | 22,0

Salat & Schafskase

Schafskase Croustinis | bunter Salat
Balsamico-Olivendlmarinade | 17,5

Salat & Riesengarnelen

gebraten in Knoblauch-Thymian-Olivendl | Blattsalat
getrocknete Tomaten | gegrillte Paprika | Artischocken
Oliven | Limetten-Vinaigrette | 26,0

Bunter Salat
jahreszeitliche Salate
Balsamico Dressing oder Hausdressing | 7,5

R e
SR INTO'S

%ﬁ%: scannen & planen

DET

Eine Festlichkeit im Eisvogel zu feiern, bedeutet ge-
nussvoll und besonders zu feiern! Kulinarische High-
lights, festliches Ambiente im ganzen Haus und herz-
licher Service bieten in der Vorweihnachtszeit den
idealen Rahmen und machen eure Weihnachtsfeier zu

einem zauberhaften Erlebnis, welches noch lange in

STEAKS

Rumpsteak
vom heimischen Weiderind mit typischem Fettrand | saftig medium gebraten
Krauterbutter | Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | 200g | 30,0

Pfeffersteak
vom heimischen Weiderind mit typischem Fettrand | saftig medium gebraten
Cognac-PfeffersoRe | Pommes frites | 200g | 30,0

Rinderfilet

180g | medium gebraten | Kohlrabigemiise | Kiirbis-Kasespatzle | Zwiebelcrunch | 39,0

F'ISCH

Zanderfilet
Kartoffel-Kurbiskruste | Chardonnaysofle | Wirsing-Kartoffelgemtse | 23,0

Riesengarnelen
vom Grill | Limetten-KrautersolRe | Pfannengemiuse | Kiurbis | Tagliarini | 26,0

BURGER

Eisvogel Burger
Patty vom Rind | Bacon | Rostzwiebeln | BurgersolRe | Tomate | Dill-Gurken | Gouda
Romanasalat | Krautsalat | Rosti Pommes oder bunter Salat | 21,0

Wild Burger

vom Reh und Wildschwein | Brezenbun | Cranberry-Chutney | Bacon | rote Zwiebel
Pflicksalat | Tomate | Rosti Pommes oder bunter Salat | 24,0

Kirbis-Garnelenburger
gebratene Garnelen | Kiirbiskern-Kartoffelrosti | Mayonnaise vom Hokkaidokirbis
Rostzwiebeln | Tomate | Gouda | bunter Salat | 24,0

WILD

Schmorbraten aus der Rehkeule
Portwein-WacholderrahmsoRe | Apfelbrautkraut | Reiberknodel | Preiselbeeren | Birne | 22,0

Rehrickenfilet
rosa gebraten | Sauerkirschglace | Speckrosenkohl | Kartoffelstampf | 36,0

Rehgulasch

RotweinsoRRe | Champignons | hausgemachte Eierspatzle | Preiselbeeren | Birne | 22,0

Tranchen von der Entenbrust
sous vide gegart | Ragout vom Hokkaidokirbis | gegrillte Zucchini | Kartoffelstampf | 27,0

Schwabi

Medaillons vom Schweinefilet | Champignons in Rahm
Marktgemuse | Kasespatzle | 26,0 | auch als kleine Portion

Wiener Schnitzel
aus der Kalbsoberschale | diinn geklopft | mit StiRrahmbutter gebacken
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | Preiselbeeren | 28,5 | auch als kleine Portion

Zwiebelrostbraten
aus der Rinderlende | medium gebraten | Natursofe | Rostzwiebeln
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln | 29,0 | auch als kleine Portion

Dreierlei vom Grill
zarte Sticke vom Rind, Schwein und Hahnchen | Cognac-Pfeffersolie
Grillgmuse | Kartoffel-Speck-Zwiebelstampf | 25,5

© 000000000000000000000000000000000000000000

Orangen-Sanddornmousse im Glas
Pistaziencreme | Heidelbeeren | 7,5

Himbeer Panna Cotta im Glas
frische Beeren | Kaffee-Crumble | 7,5

Erdnussbutter Tértchen
sUf und salzig | Biskuit | weille Schokolade | Birnenragout | 10,0

Apfelkiicherl

Beerenragout | Vanilleeis | Schlagsahne | 10,5

Kaiserschmarrn
karamellisiert | Apfelmus | Zwetschgenroster | 12,0

wu/u./ Wein & Kéase
Glas Eisvogel Wein 0,11 (rot, weilt oder rosé) | Kése | Oliven | 10,5

Kase
Biokase | Bavaria Blue | Ziegenkase
Feigensenf | bunte Beeren | Baguette | 15,0

Dessertvariation
wenn's von allem a bissl was sein soll (ohne Kase) | 19,0

BROTZLETT

Bayerischer Wurstsalat
von original Regensburger Knackern | Essiggurken
Ei | Zwiebeln | Holzofenbrot | 11,0

Biergartenkase
aus Camembert, Frischkase, Butter, Gewlrze, Zwiebeln
Holzofenbrot | 13,5

Bratwirstl
2 paar Bratwirstl | Fasskraut | Senf | Holzofenbrot | 12,0

Pausenbrot
Holzofenbrot | gekochter Schinken oder Kase
Essiggurke | gekochtes Ei | Tomate | 8,0

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

slipester
IM LISVOGLEL

Feiert Silvester im Eisvogel — mit einem festlichen 5-Gang-Mend,
buntem Rahmenprogramm und einem funkelnden Start ins neue
Jahr. Stot mit uns an, geniefllt genussvolle Momente und lasst
den Abend in stilvollem Ambiente ausklingen.

145€ pro Person inkl. 5-Gang Mend,
Rahmenprogramm, Glas Sekt und Weillwlrste um Mitternacht

Kartenvorverkauf ab 15. Oktober im Eisvogel

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

dirmer &
THEATER

THEATEABEND MIT DER KLJB BAD GOGGING

Freitag, 22. Januar 2027 ab 18 Uhr
Samstag, 23. Januar 2027 ab 18 Uhr

Vorhang auf, die Dritte! Weil es in den vergangenen bei-
den Jahren einfach zu schéon war, holen wir die KLJB Bad
Gogging wieder auf unsere Eisvogel Biihne. Euch erwar-
ten zwei unterhaltsame Theaterstiicke, jede Menge Grund

zum Lachen und ein 3-Gange-Menu aus

©00000000000000000000000000000000000000000

REGIONALE
LIEFERANTEN

Eis La Dolce Vita, Abensberg
Fleisch Metzgerei Kraus, Neustadt a. d. Donau
Vinzenzmurr, Minchen
Gemise Fruchthandel Jobst, Abensberg
Kartoffeln Kartoffelbauern aus Bayern
Heigl Kartoffel, Abensberg

Milchprodukte Leberecht Goeritz, Abensberg
Kase Bio Kaserei Wohlfahrt, Edelsfeld
Salat Fruchthandel Jobst,Abensberg
Wild Jager Reil

Brot & Burgersemmeln Backerei Regner, Bad Gogging

Honig Hubert Feldmann, Mindelstetten
Familie Geismeier, Neukirchen

us b0 Sl

Feldmann Hof - Neukirchen

seit mehr als 30 Jahren bauen wir dort viele gesunde Gemusesorten
und leckere Beeren an. Auch unsere Huhner haben dort Ihr Zuhause
gefunden und sorgen fir taglich frische Frihstlckseier am Buffet.

Produkte aus unserer Landwirtschaft
Abensberger Spargel, Eier, Klirbis, Erdbeeren, Himbeeren,
Brombeeren, Sanddorn, Heidelbeeren, Aroniabeeren, Aroniasaft ...

KLEINER HUNGER

Dein Hunger ist nicht so grofl und du mochtest dir ein Gericht mit
jemanden teilen? Wir erlauben uns daftr 3,0 fur Teller, Besteck,
Serviette und Service zu berechnen.

Alle gekennzeichneten Hauptgerichte konnen auch als kleine Portion
bestellt werden je Gericht - 3,5

HEIMAT KUCHLE

Bei uns schmeckst du die Region: Rund 90% unserer verwendeten
Produkte stammen von Erzeugern aus einem Umkreis von maximal
50 km rund um den Eisvogel. Saisonal und sorgsam ausgewahlt, ver-
arbeiten wir frische Zutaten zu ehrlichen Gerichten — handwerklich,
regional und mit Respekt vor den Produzenten.

ALLERGIEN
UNVERTRAGLICHKEIT

Bitte beachte, dass wir ausschliellich Laktose- und Glutenunvertrag-
lichkeiten bertcksichtigen konnen. Fur andere Lebensmittelallergien
oder -unvertraglichkeiten konnen wir leider keine Sorge tragen.

Bei Fragen steht unser Servicepersonal gerne zur Verfigung.

WIRTSHAUS MUSIK

Erinnerung bleiben wird. Sauerbraten oo
von der flachen Schulter | siik-saure RotweinsoRe | typische Gewliirze unserer Kuche. “A DT TN .
_ . , P KARTEN erster Donnerstag im Monat ab 19:00 Uhr
Blaukraut | Reiberknodel | 18,5 | auch als kleine Portion 54€ p { N T 7 B )
Die aktuellen Meniivorschldge stehen auf [PIre [FErson ORVE RKAUP

inkl. Eintritt und 3-Gange-Meni Jeden ersten Donnerstag im Monat wird’s bei uns richtig gemutlich

ab 15. Oktober
Umbestellung Bitte beachte, dass wir eine kleine Gebuhr von 2€ berechnen. im Eisvogel

H D | it. . . . . . .
UnEErEr [Fomepee Ui Denlesd el mit bayerischer Wirtshausmusik vom Schoberl Trio.
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