
MENÜS
Frühjahr |  Sommer 2026



MENÜ 1 
	
Bayrische Leberknödelsuppe
-
Schweinekrustenbraten
vom Hal ler tauer  Kornschwein |  aus der  Schulter  |  Weltenburger  Dunkelbiersoße 
Reiberknödel  |  Semmelknödel  |  Krautsalat
-
hausgemachte Apfelkiachl
im Bier te ig gebacken -  Zimt Zucker  -  Vani l leeis  -  Beerenragout

35,5€

MENÜ 2 
	
Festtagssuppe
Grießnocker l  |  Lebernocker l  |  Kalbsbrätspätzle
-
gefül l tes Kalbsbrüst l
mit Semmel-Ei -Fül lung |  dunkle Kalbssoße |  Kar toffe l  Gurkensalat
-
Apfelstrudel
fr isch gebacken |  Rumrosinen |  Vani l leeis  |  Sahne

37,5€

MENÜ 3 
	
Ochsenfleischbrühe
Ochsenf le ischwürfel  |  Nudeln |  Gemüse
-
Tafelspitz
vom Kalb |  le ichte Meerrett ichsoße |  Wi ldpreiselbeeren |  Romanesco |  Stampfkar toffe ln
-
Erdbeer Tiramisu
karamel is ier te Nüsse |  Minze

36,0€



MENÜ 4 
	
Rinderkraftbrühe
Kaspressknödel  |  Lauch
-
Schäufer l  vom Hal ler tauer Strohschwein
Dunkelbier-Kümmelsoße |  Di l l -Rahmgurkensalat  |  hausgemachter  Kar toffe lsalat
-
Heidelbeermousse
Erdbeergelee |  weißs Schoko-Hafercrumble

36,5€

MENÜ 5 
	
Rinderkraftbrühe
Schinkenschöber l  |  Frühl ingslauch
-
Kalbsrahmbraten
aus der  d icken Schulter  |  vom heimischen Weidekalb |  Semmelknödel  
hausgemachte Eierspätzle |  Marktgemüse
-
Sauerkirsch-Schokoparfait
Orangensalat

39,0€

MENÜ 6 
	
Tomaten-Basi l ikumsuppe
Crème fraîche |  Croutons
-
Maishähnchenbrust
gefül l t  mit  f r ischen Kräutern und Butter  |  g lacier te Karotten 
Weißweinr isotto |  Parmesan

oder
Zanderf i let  vom Gri l l
Kar toffe l -Bär lauchkruste |  Schnitt lauchschmand |  Pfannengemüse |  Pf lücksalat
-
Limetten-Heidelbeer tar te
Schokoladenganache |  Sahne

41,0€



MENÜ 7 
	
Brezensuppe
Weißwein |  Sahne |  geröstete Brezenstücker l
-
Spanferkelkoteletts
vom Gri l l  |  Meerrett ich-Senfkruste |  Dunkelbiersoße |  Marktgemüse  
gebackene Kar toffe l -Speck-Kroketten

oder
Bachsaibl ingsfi let
vom Gri l l  |  Tomaten-Safranragout |  Wurzelgemüse |  CousCous
-
Bio Mozzarel la
von der  Biokäserei  Wohlfahr t  aus Edelsfeld |  Trauben Feigensenf |  Holzofenbrot

41,0€

MENÜ 8 
	
Carpaccio vom Pulpo
Erdbeer-Balsam |  Ol ivenöl  |  Rucola |  Parmesan
-
Medai l lons vom Schweinefi let
in  Seranoschinken gebraten |  Gremolata von Petersi l ie ,  L imette ,  Knoblauch und Ol ivenöl 
Papr ikagemüse |  Thymiankar toffe ln

oder
Rotbarbenfi lets vom Gri l l
Limetten-Buttersoße |  gebratenes Gemüse |  Pappardel le
-
Maracuja-Mangoschnitte
Schokolade |  Haselnuss |  Vani l le-Espuma

48,0€



MENÜ 9 
	
Ziegenkäsemousse
Confi t  von Tomaten und grüner Papr ika |  gebratener  Frühl ingslauch |  Pumpernickel
-
F i let  vom Iber icoschwein
im Lardo di  Colonnata |  le ichte Balsamico-Buttersoße 
mediterranes Gemüse |  Thymiankar toffe l

oder
Rotbarbenfi lets
Zuckerschoten-Karottenragout |  Erbsenpüree fr i t t ier te Nor ia lgen
-
Waldbeer Panna Cotta
Honig-Ananasragout |  Choco Cr ispy Pral iné

50,0€

MENÜ 10 
	
Mousse vom Rauchlachs
Blätter te ig |  Di l l  |  Balsamicoper len
-
Kalbsconsommé
Brätstrudel
-
Medai l lon vom Rinderf i let
Sous Vide gegar t  |  Trauben-Por tweinglace |  grüner  Spargel
Babykarotten |  gebackene Kar toffe l -Quarknocker l

oder
Lachssteak vom Gri l l
grat in ier t  mit  Thymian-Limetten-Bröselbutter  |  gegr i l l tes Gemüse 
Champagner-Di l l r isotto |  Kirschtomaten
-
Mandel-Nougatsouff lé
Birnenragout |  Vani l leespuma

59,5€



VORSPEISEN  BÜFFET
	
ab 20 Personen

Tomate mit  bayer ischem Bio Mozzarel la  |  Basi l ikum

Honigmelone mit  Parmaschinken

Spanferkelsülze |  Meerrett ich |  Schnitt lauchschmand

Carpaccio auf  Bayer isch

Geflügelsalat

Krabbensalat

I ta l ienischer Nudelsalat

Eisvogels Brezensuppe

Brotvar iat ion und Butter

19,0€ pro Person

NACHSPEISEN  BÜFFET
	
ab 20 Personen

Cremige Eisvar iat ion

Bayer isch Crème -  Vani l le

Mousse au chocolate von dunkler  Schokolade

Obstsalat  der  Jahreszeit

Warme Apfelkücher l

Kaiserschmarrn mit  Zwetschgenröster

kle ine bayer ische Käseauswahl  mit  Obatzdn,  Brot  und Butter

20,0€ pro Person



BAYERISCHES  BÜFFET
	
ab 20 Personen

Spanferkelsülze |  Schnitt lauchschmand

Rindf le ischsalat  |  Gurken-Zwiebelsoße

hausgemachte Fle ischpf lanzer l

Carpaccio auf  Bayer isch

bayer ischer Wurstsalat

Nudelsalat  mit  Schinken und Erbsen

-

Gefül l tes Schweinsbrüst l
vom Hal ler tauer  Kornschwein mit  Semmel-Ei -Fül lung,
Weltenburger  Dunkelbiersoße |  Kar toffelsalat  |  Speckkrautsalat

Gemüse-Schupfnudelpfanne
Schnitt lauchschmand

-

warme Apfelkücher l

Bayr ische Cremé 

cremiges Vani l leeis

Kaiserschmarrn |  Zwetschgenröster

bayer ische Käseauswahl  mit  Obatzd‘n ,  Brot  und Butter

39,0€ pro Person



EISVOGEL  BÜFFET
	
ab 20 Personen

Tomate mit  bayer ischem Bio Mozarel la  |  Basi l ikum

Honigmelone mit  Parmaschinken

Verschiedene Ant ipast i
Gefül l te  Champignons½Tomaten,  Zucchini…

Spanferkelsülze Meerret ich |  Schnitt lauchschmand

Carpaccio „Bayr isch“

Gebackener Camember t  |  Preiselbeerchutney

Krabbensalat  |  Cocktai ldressing |  Champignons

Hausgebeizter  Lachs mit  Di l l  –Dipp

-

Brezensuppe
Weißwein |  Sahne |  geröstete Brezenstücker l

Kalbstafelspitz
rose gebraten |  vom niederbayr ischen Weidekalb
Schalottenglace |  Wurzelgemüse |  Kar toffe lgrat in

Lachsforel lenf i let
aus heimischer Zucht
vom Gri l l  |  P i ls-Balsamsoße |  Wurzelgemüse |  Kar toffe lstrudel

-

Frischer Obstsalat

Mousse Au Chocolate

Cremiges Vani l leeis

Warmer Apfelstrudel  |  Vani l lesoße

Cremé Brûl lé

Bayr ische Käseauswahl  mit  Brot  und Butter 

52,0€ pro Person



ITALIENISCHES  BÜFFET
	
ab 20 Personen

Tomate mit  bayer ischen Bio Mozzarel la  |  Basi l ikum

Honigmelone mit  Parmaschinken

Verschiedene Ant ipast i
Champignons |  Tomaten |  Zucchini…

Vite l lo  Tonato

Kalbf le isch |  Tunf ischsoße

Bruschetta

Tomate |  Champignons

Meeresfrüchtesalat

Ciabatta und Butter

-

Minestrone
Gemüsebrühe |  Gemüsesstrei fen |  Nudeln

Involt ini
Schweinef le ischröl lchen gefül l t  mit  Fr ischkäse und Rucola
tomatis ier te Sahnesoße |  Tagl iatel le

Gnocchi
Schinken-Sahnesoße oder Gorgonzolasoße

Lachslasagne
Hausgemacht |  Spinat

-

Obstsalat  der  Jahreszeit

warm aufgeschlagene Zabaione

hausgemachtes Tiramisu

Panna Cotta mit  Himbeersauce

Eisvar iat ion

52,0€ pro Person



Der Eisvogel  e .K.  |  Margit  Zett l -Feldmann |  An der  Abens 20 |  93333 Bad Gögging 
T  +49 9445 9690 |  M  info@hotel -e isvogel .de |  W  hotel -e isvogel .de

JETZT 
RESERVIEREN!
Ihre Ansprechpar tner in
Margit  Zett l -Feldmann

Lassen Sie uns gemeinsam eine wunderbare Fei -
er  zaubern -  wir  f reuen uns darauf ,  Ihr  Gastgeber 
sein zu dürfen!

T   +49 9445 969 0  |    M   mzf@hotel -e isvogel .de


